
 
Willkommen in der 

FranzÖsischen Welt der Weine 
 
Frankreich ist bekannt für eine unendliche Anzahl 
an fantastischen Weinen und Provenienzen, 
Welche wir hier im Sternen Bistro besonders 
zelebrieren.  

Von Ost nach West und somit vom Elsass und 
dem Burgund bis ins Bordeaux und von Nord 
nach Süd, von der Champagne bis ins Languedoc. 
Das Land hat viel zu bieten und jede Region hat 
ihren eigenen Charakter. 

Wir haben uns auf dieser Weinkarte für einen 
anderen Weg als üblich entschieden: Die 
Weinkarte ist unterteilt in ‚Vins au verre‘ und 
‚Trésor de la cave‘. Tauch mit uns ein in die Welt 
der Weine und lass dich auf eine Reise entführen, 
die dich begeistern wird.  

 

 

Unser Motto: 

Schwyzer Gastfreundschaft 
à la française! 

 
 



 

Vins au verre 
Offenweine 

Unter dem Kapitel «vins au verre» ist alles im Offenausschank möglich. 
Täglich sind 2-3 Weisse sowie 2-3 Rotweine offen. Ganz nach dem Motto 
«Wer zuerst kommt, darf entscheiden, was geöffnet wird.» Weine im 
Verkaufspreis bis 89.00 CHF öffnen wir gerne und verkaufen wir zum 
deklarierten Glas-Preis. Alles ab 90.00 CHF servieren wir mit dem Coravin. 
Dieses System erlaubt uns, auch einen exklusiveren Wein mit höherem 
Verkaufspreis per Glas anzubieten. Bei den meisten Weinkonser-
vierungssystemen muss der Korken gezogen werden. Dadurch kann 
Sauerstoff in den Wein eindringen und der Oxidationsprozess beginnt. Bei 
diesem System wird der Wein, ohne dass der Korken entfernt wird, in das 
Glas ausgeschenkt. So dass der Sauerstoff nie mit dem Wein in der Flasche 
in Berührung kommt und haltbar bleibt. 
 
Gerne beraten wir dich. 
 

Schaumwein & Champagner 
CrÉmant 

Crémant de Loire AOC Brut _____________________________________  _______ 10cl __ 10.00 

Excellence, Bouvet Ladubay, Loire_________________________________  _______ 75cl __ 62.00 

80% Chenin Blanc, 20% Chardonnay 

Helles Zitronengelb mit feiner Perlage. Quitten & Birnenblüten in der eleganten Nase. 
Feingliedrige Mousse im crèmigen Gaumen, ansprechende Balance zwischen zitrusartiger 
Frische und honigbetonter Fruchtsüsse. 
 

Champagner 

Champagne Extra-Brut "Les Grands Blancs" Grand Cru AOC _________  _______ 10cl __ 15.00 

Robert Moncuit, Champagne _____________________________________  _______ 75cl __ 92.00 

Chardonnay ___________________________________________________  _______ 150cl 190.00 

Besticht durch Aromen von gelben und weissen Früchten, feine mineralische Nuancen und eine 
harmonische Frische. Mit seiner frischen Säure und dem vollmundigen Charakter hinterlässt er 
einen nachhaltigen Eindruck mit langem Abgang. 



Weisswein 
Loire 

Sauvignon Blanc IGP __________________________________________ 2024 ___ 10cl ___ 7.80 

Domaine J. de Villebois _________________________________________ 2024 ___ 75cl __ 52.00 

Sauvignon blanc 

Rassig, lebendig, gesellig, spassig. Frische Zitrusfrüchte, Zitrone, Grapefruit, Strauss weisser 
Blüten, Holunder, Orangenblüte, grosszügig, beinahe opulent und dann im Abgang Knackig, 
frisch und gleichzeitig leichtfüssig, sanft.  

Sancerre Blanc AOC Bio ________________________________________ 2024 ___ 10cl __ 10.50 

Vacheron _____________________________________________________ 2024 ___ 75cl __ 70.00 

Sauvignon blanc 

Elegant und leichtfüssig, dabei ungemein fokussiert und ausdrucksstark. Faszinierend schöne 
Entwicklung im Glas, Kalk, Stachelbeere, Oregano, Feuerstein. Am Gaumen tänzerisch, reichlich 
feine Säure, voller Energie und Spannung und doch ruhig, langer frischer Abgang.  

 

Elsass 

Gentil Alsace AOC _____________________________________________ 2023 ___ 10cl ___ 8.30 

Familie Hugel _________________________________________________ 2023 ___ 75cl __ 54.00 

30% Gewürztraminer, 24% Pinot Gris, 19% Riesling, 18%, Silvaner, 6% Pinot Blanc, 3% Muscat 

Er vereint den süssen und würzigen Geschmack des Gewürztraminers, den Körper des Pinot 
Gris, die Finesse des Rieslings, die Traube des Muscat und den Charakter des Pinot Blanc und 
des Sylvaners. Dieser Wein lässt eine alte elsässische Tradition wieder aufleben, nach der die 
Weine aus den edlen Rebsorten „Gentil“ hergestellt werden.  

Gewürztraminer Alsace AOC ____________________________________ 2023 ___ 10cl ___ 9.30 

Familie Hugel _________________________________________________ 2023 ___ 75cl __ 61.00 

Gewürztraminer 

Hellgelb mit blassgrünen Reflexen. Im Bouquet mit weissen Blüten, der Frucht reifer Mango, 
Passionsfrucht mit einer Spur Ingwer und Pfeffer. Mustergültig elegant und aromatisch am 
Gaumen: sinnliche Frucht, Zitrusfrische, geröstete Mandeln, alles mineralisch frisch unterlegt.  
  



Burgund 

Chablis "Montmains" Vieilles Vignes AOC - 1er Cru ________________ 2023 ___ 10cl __ 11.50 

Guy Robin et Fils, Chablis ________________________________________ 2023 ___ 75cl __ 75.00 

Chardonnay 

Strahlend hell, noble, frische, nur dezent süsse Frucht, Blüten, cremig, ein Hauch weisse 
Schokolade, Kalk. Am Gaumen feine Eleganz, leicht cremig, schwebt von der famosen Säure 
gezogen durch den Gaumen, Blüten und herbe Noten, sehr schöne, fast verborgene Struktur.  

Bourgogne Aligoté "Raisins Dorés" AOC Bio ______________________ 2022 ___ 10cl ___ 9.50 

Domaine Michel Lafarge, Côte de Beaune __________________________ 2022 ___ 75cl __ 62.00 

Aligoté 

Bezaubernde Rundungen schon im Duft. Geschmeidig, harmonisch, goldblond, die reife, weiche 
Frucht von Leichtigkeit und Mineralität geprägt. Am Gaumen wieder diese feminine, 
harmonische Fülle der hellen, gelben Frucht, so geschmeidig und doch so ausdrucksstark, 
hocharomatisch, flüssiges Gold mit herben Reflexen, ganz milde. 

Puligny-Montrachet AOC ______________________________________ 2023 ___ 10cl __ 23.00 

David Moret, Côte de Beaune ____________________________________ 2023 ___ 75cl _ 162.00 
Chardonnay 

Leicht salzige, aber frische Nase, untermalt von warmen Holzaromen, Zeder, einen Touch Nelke 
und Rauch, delikat, romantisch, mit schwebenden Zitrusnoten und mediterranem Kräuterduft, 
Anis, Lakritz und getrockneter Majoran. Am Gaumen seidig, warm, die gelben Fruchtaromen 
sind frisch, Mirabelle, Williams-Birne, auch Pampelmuse, ergänzen sich perfekt mit den 
geschmeidigen Holzaromen und spielen mit einer salzigen, kühlenden Mineralität. Dieses Spiel 
bringt viel Spannung, der Abgang ist lang, schier endlos getragen von Mineralität und der 
schönen frischen Frucht. 

Mâcon Villages Chardonnay AOC _______________________________ 2023 ___ 10cl ___ 8.60 

Vuillemez Père & Fils, Mâcon _____________________________________ 2023 ___ 75cl __ 56.00 
Chardonnay 

Fast weisse, kühle, mineralische Noten wie Schnee und drumherum den Sommer ankündigende 
Wärme: satte, reife, gelbe Frucht. Am Gaumen die kalkige mineralische Frische, darin schon die 
ersten Kräuter und die reife, weiche Frucht, eine wohlige Wärme, das atmende Holz, so nährend, 
ein Zauber diese Frische ohne Frieren, das alles so saftig, so geschmeidig.  
 
 
 
 
 
 

 



Bordeaux 

Les Pagodes de Cos Blanc AOC __________________________________ 2023 ___ 10cl __ 15.40 

Château Cos d'Estournel, Bordeaux ________________________________ 2023 ___ 75cl _ 108.00 

Sauvignon Blanc, Sémillon 

Dieser kristallklare und delikate Wein hat einen blumigen Duft und eine zarte Textur, die den 
Gaumen angenehm umhüllt. Er erinnert an einen Spaziergang in einem Blumengarten, mit 
subtilen Noten, die dazu einladen, jeden Augenblick zu genießen.  

 

Côtes de Catalanes 

Les Neiges de l'Agly ___________________________________________ 2022 ___ 10cl ___ 8.60 

Domaine de l'Agly, Côtes Catalanes IGP ____________________________ 2022 ___ 75cl __ 56.00 
Vermentino, Viognier 

Strahlend hell, noble, frische, nur dezent süsse Frucht, Blüten, cremig, ein Hauch weisse 
Schokolade & Kalk. Am Gaumen feine Eleganz, leicht cremig, schwebt von der famosen Säure 
gezogen durch den Gaumen, Blüten und herbe Noten, sehr schöne, fast verborgene Struktur. 
Belebend und bereichernd. Wird sich noch weiter prächtig entwickeln! 

 

Rhône 

Crozes Hermitage Blanc "Cour de Récré" AOC Bio __________________ 2024 ___ 10cl ___ 9.50 

Domaine François Villard, Rhône __________________________________ 2024 ___ 75cl __ 62.00 

Sauvignon Blanc, Sémillon 

Die Mischung aus Exotik und vollreifer, gelber Frucht, Passionsfrucht, Ananas, auch 
Williamsbirne, etwas kandierte Orange, beinahe exzessiv, floral mit Veilchen und Buschrose, 
zurück auf dem Boden der Tatsachen mit einem Anflug von Zedernholz und Muskat. Am 
Gaumen unheimlich dramatisch, eine Bombe, im ersten Moment, dann herumstreunend, 
elegant wie eine wilde Strassenkatze, mit unglaublich schöner, steinig-salziger Mineralität, 
Frische, balanciert und sehr langanhaltend.  

 

  



Rotwein 
Jura 

Arbois Poulsard "Pinte Bien" AOC Bio ____________________________ 2023 ___ 10cl ___ 9.90 

Domaine de la Pinte ____________________________________________ 2023 ___ 75cl __ 64.00 
Poulsard 

Zart und fein, die helle rot Frucht von solch natürlicher Eleganz, und doch leicht erdigen Noten, 
die pflanzliche Frische. Am Gaumen diese leicht schroffe Eleganz, die Leichtigkeit und Klarheit 
der roten Frucht in dieser leicht rauen, herben, Umgebung, die leicht trockenen Tannine, die mit 
der roten Frucht bis zum Schluss gehen.  
 

Loire 

Sancerre Rouge "Belle Dame" AOC Bio ___________________________ 2022 ___ 10cl __ 17.30 

Vacheron _____________________________________________________ 2022 ___ 75cl _ 121.00 
Pinot Noir 

Noble Herkunft, warme, aber bestimmende Ausstrahlung, schlank. Sehr sanfte, ruhige Frucht, 
Erdbeere, aufrecht, diskret, fast streng, Feuerstein, mineralisch, ätherische Noten. Am Gaumen 
bestimmt, transparent und feinnervig, frische rote Frucht, pikante Säure, fester Griff, würziger, 
langer, frischer Abgang.  

 

Burgund 

Marsannay "Les Clos" Rouge AOC _______________________________ 2023 ___ 10cl __ 11.00 

David Moret, Côte de Nuits ______________________________________ 2023 ___ 75cl __ 72.00 

Pinot Noir 

Ein außergewöhnlicher Wein, da die klimatischen Bedingungen für eine schöne Reife der 
Trauben günstig sind, was eine schöne aromatische Intensität und eine elegante Tanninstruktur 
ermöglicht. Das Terroir von Marsannay mit seinen lehm- und kalkhaltigen Böden verleiht 
diesem Wein eine besondere Frische und Mineralität. 
 

 

 

 

 



Bordeaux 

Château Cavale AOP Bio _______________________________________ 2023 ___ 10cl ___ 8.20 

Domaine Jean-Yves Millaire, Bordeaux _____________________________ 2023 ___ 75cl __ 53.00 

Merlot 

Leuchtend, entspannte, satte, dunkle Frucht. Wird aromatischer und agiler. Am Gaumen 
leichtfüssig, elegant, die junge dunkle und leuchtende Frucht, ist dann im richtigen Augenblick 
zur Stelle. Die Frische macht die Frucht zur Sauerkirsche, ein Hauch bitter, dunkle Mineralität, 
agil herb, um dann mit einem Hauch Süsse in der Frucht, die Sache abzurunden.  

Château Cos d'Estournel Grand Cru Classé AOC ___________________ 2012 ___ 10cl __ 38.00 

Château Cos d'Estournel, Saint-Estèphe ____________________________ 2012 ___ 75cl _ 267.00 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

Vibrierend, bewegend, gleichzeitig geradlinig, erhaben, mit Kraft aber immer im Gleichgewicht, 
charaktervoll nuanciert der Duft von edlen Gewürzen aus fernen Ländern und süssreifer, 
dunkler Frucht, mit einer sinnlichen Frische von weissem Pfeffer und Graphit. Am Gaumen erst 
opulent, mit viel Druck, dann delikat und ausgewogen, mit unglaublich feinen, dahin 
gleitenden Tanninen. 

Frank Phélan AOC _____________________________________________ 2018 ___ 10cl __ 10.00 

Château Phélan Ségur, Saint-Estèphe ______________________________ 2018 ___ 75cl __ 65.00 

Cabernet Sauvignon, Merlot ______________________________________ 2028 ___ 150cl 121.00 

Drapiert mit standesgemässem Zierrat von Veilchen und dunklen bis schwarzen Beeren und 
sticht er doch unstandesgemäss markant heraus mit seiner Zugewandtheit: sehr würzig-warm, 
und der intellektuellen Abneigung: herb-pikant. Am Gaumen spielt er das elegante Spiel mit: 
die feine Balance und Struktur, und markiert doch seine Individualität, kommt nahe: intensive 
Würze, auch Lakritze, ohne Hand vor dem Mund: entschieden frisch, pikant ätherisch, auch 
Eukalyptus, kritische Strenge um sich dann mit Zeit doch wohl einzufügen.  

Manoir de Gay AOC ___________________________________________ 2019 ___ 10cl __ 11.30 

Château Le Gay, Pormerol _______________________________________ 2019 ___ 75cl __ 73.00 

Merlot 

Er hat eine tiefviolett-schwarze Farbe und duftende Aromen von getrockneten Rosen, Menthol 
und Zimtstangen über einem Kern aus Kirschen, schwarzen Himbeeren und 
schokoladenüberzogenen Kirschen. Der vollmundige Gaumen ist hell und erfrischend, mit 
vielen saftigen roten und schwarzen Früchten und einer seidigen Textur, die mit einem 
blumigen Schwung endet. 

 
 

 



Ròhne 

Châteauneuf-du-Pape "Vieilles Vignes" AOC ______________________ 2019 ___ 10cl __ 27.60 

Domaine de la Janasse, Rôhne ____________________________________ 2019 ___ 75cl _ 193.00 

Grenache, Mourvèdre, Syrah, div. andere Sorten 

Dunkle Beerenfrucht, wohliger, süsslicher und ruhiger Duft, leicht staubig, Leder. Am Gaumen 
süsse, reife Intensität, ein Fundus an Aromen, dunkle und warme Töne überwiegen, dicht und 
doch geschmeidig, süssliche Würze, Lakritze, ätherisch und Beeren.  
"L'Appel des Sereines" IGP _____________________________________ 2022 ___ 10cl ___ 8.50 

Domaine François Villard, Rôhne __________________________________ 2022 ___ 75cl __ 55.00 

 Syrah 

Dieser Syrah spielt mit fruchtigen und würzigen Aromen und ist dennoch raffiniert und elegant. 
Bei einer Blindverkostung würden viele diesen einfachen IGP Collines Rhodaniennes mit einem 
ausgezeichneten Saint Joseph vergleichen... Hier haben wir ein Juwel von einem der 
bekanntesten Winzer der nördlichen Rhône! 
 

Cahors  

Château de Haute-Serre _______________________________________ 2020 ___ 10cl ___ 9.00 

Château HauteSerre, Cahors AOP, Georges Vigouroux ________________ 2020 ___ 75cl __ 58.00 

Malbec 

Dichtes Purpurrot mit rubinen Reflexen. Reife Kirschen und Zwetschgenkuchen in der 
betörenden Nase, auch Haselnussschokolade und dunkle Himbeeren dahinter. Samtigweicher 
Auftakt mit runden Tanninen und verführerischen Fruchtnuancen, viel Wärme ausstrahlend und 
dennoch herrlich saftig, gute Balance zwischen Gaumendruck und Finesse, nun auch 
Walderdbeeren und Rotweinfeigen, feine Caramelnote bis ins sanft ausklingende Finale.  

 
 
 
 
 
 
 



Trésor de la cave 
Raritäten 

Im Kapitel Trésor de la cave finden sich die Raritäten. Wir nennen es liebevoll unser 
«Schatzchistli». Die Weine sind äusserst sorgfältig ausgesucht und nur in Flaschen erhältlich. 
Meist haben wir davon auch nur ganz kleine Mengen im Haus, 1-3 Flaschen.  Falls Du was 
entdeckt hast und Dir nicht sicher bist, ob es genug hat, darfst Du uns einfach Fragen.  
 

Weisswein  

Burgund 

Chassagne-Montrachet 1er Cru "Clos Saint-Jean" AOC _____________ 2022 ___ 75cl _ 187.00 

Domaine Coffinet-Duvernay, Côte de Beaune 

Chardonnay 

Brillante Farbe und Aromen von weißen Blüten, Brioche und Vanille. Am Gaumen sehr 
vollmundig mit einer schönen Frische im Abgang.  
 

Bordeaux 

Le Petit Cheval Blanc __________________________________________ 2021 ___ 75cl _ 230.00 

Château Cheval Blanc, Bordeaux 

Sauvignon blanc 

Die elegante und ausgewogene Nase bietet Noten von gelbfleischigen Früchten, Zitrusfrüchten, 
Zesten und Bienenwachs. Nach dem Belüften mischen sich auch Noten von Brioche, Butter und 
Gebäck hinzu. Die sehr frische Nase ist auch geprägt von einer Fülle und Üppigkeit. Am Gaumen 
ist er rund und geschmeidig. Das Holz ist zwar sehr diskret, verleiht der Textur am Gaumen 
jedoch Volumen und Komplexität. 

 
 
 
 
 



Rotwein 

Burgund 

Chambolle-Musigny ___________________________________________ 2019 ___ 75cl _ 173.00 

Domaine Patrice Rion, Côte de Nuits 

Chardonnay 

Gute Dichte an violetten Früchten. Die Nase ist sehr energiegeladen, am Gaumen zeigt sich eine 
leicht toastige Note. Diese kommt beim Cras nicht so stark zur Geltung, wie man es sich 
wünschen würde. Im Abgang etwas schwächer. Aber aus einem anderen Fass etwas 
vollständiger, mit einer größeren Dichte an Kirsch-/Himbeerfrüchten, die nachklingen.  
 

Bordeaux 

Château Pontet Canet _________________________________________ 2015 ___ 75cl _ 210.00 

Château Pontet Canet, Pauillac 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

Reinheit, Intensität und Ausdruckskraft. Der Wein lockt mit einem betörenden Bouquet von 
Brombeeren, Cassis und Veilchen, untermalt von Anklängen von Graphit und Gewürzen. Am 
Gaumen enthüllen diese Weine eine bemerkenswerte Geschmackstiefe, die durch samtige 
Tannine und eine lebendige Säure ausgeglichen wird. Der lange und anhaltende Abgang sowie 
die Tiefe zeigen das bemerkenswerte Reife-Potenzial, wobei diese Geduld mit noch mehr 
Komplexität und Raffinesse belohnt würde.  

Château Malescot St. Exupéry __________________________________ 2005 ___ 75cl _ 210.00 

Château Malescot St. Exupéry, Margaux 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

Eine tiefgranatrote Farbe und bietet einen verführerischen Duft nach Rosen, Zimtstangen, 
staubiger Erde und ungerauchten Zigarren, unterlegt von Kirsch- und Johannisbeergelee mit 
einem Hauch von Eisenerz. Am Gaumen ist er mittel- bis vollmundig, hat eine zähe Textur, die 
die großzügige Frucht unterstützt, wird durch gerade genug Säure belebt und hat einen langen, 
duftenden Abgang.  

 

 

 

 



Château Hosanna _____________________________________________ 2016 ___ 75cl _ 290.00 

Château Hosanna, Pomerol 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

Sattes Granatpurpur mit lilafarbenen Reflexen. Berauschender Duft, der an Iris und Veilchen 
erinnert, mit Nachklängen von Heidelbeeren, Kokosnuss und Mokka-Pralinen. Am Gaumen 
dicht, weich und rund, von mittlerer Intensität, mit einem schönen Wechselspiel zwischen 
kleinen blauen Beeren und einer mineralischen Note im Abgang. Ein typischer Jahrgangswein 
mit viel Eleganz, sotto voce in einem crescendo artigen Finale. 

Carillon D'Angélus ____________________________________________ 2016 ___ 75cl _ 205.00 

Château Angélus, St. Emilion 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

Rubinrot mit ersten Reifetönen; im Duft kühler als der 2019er im Glas daneben, dunkle Frucht, 
florale Noten; am Gaumen auf den Punkt gereift, knackige Frucht, massive, jedoch feine 
Gerbstoffe, der Wein baut Druck auf, hallt lange nach 

Ermitage Le Pavillon __________________________________________ 2011 ___ 75cl _ 390.00 

Chapoutier, Hermitage 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

Aus 90- bis 100-jährigen Syrahreben: kräftiges Karmingranat, breitere Ockerrandaufhellung. Zart 
rauchig unterlegte schwarze Waldbeerfrucht, ein Hauch von Lakritze, etwas Wacholder, dezente 
Holzwürze, dunkle Mineralität, sehr vielschichtig und einladend. Im Gaumen straff, knackige 
Frucht, viel Struktur, top Tannine, sehr gute Säure, der Wein hat Frische und Rasse, die Balance 
stimmt, ungemein druckvoll, baut am mittleren Gaumen aus, hallt lange nach, hinterlässt einen 
Mix aus roten und dunklen Beeren sowie Süssholzaromen. Große Länge, straff und anhaftend, 
ungemein  

Château Talbot _______________________________________________ 2014 ___ 75cl _ 190.00 

Château Talbot, St-Julien 

62% Cabernet Sauvignon / 32% Merlot / 6% Petit Verdot  

Feingliedriges Bouquet, rote- und blaue Beeren, Flieder, heller Tabak und 
Johannisbeerennektar. Am eleganten Gaumen mit engmaschigem Tannin Gerüst, perfekt 
balancierter Rasse und geradliniger Körper. Im konzentrierten Finale Wildkirsche, dunkles 
Edelholz und Graphit. 

 

 

 



Château Nenin _______________________________________________ 2012 ___ 75cl _ 200.00 

Château Neninin, Pomerol 

Cabernet Franc / Cabernet Sauvignon / Merlot  

Tiefes Purpurrot mit violetten Reflexen. Betörendes Bouquet von schöner Tiefe mit Noten von 
Brombeeren, Heidelbeeren und Lakritz. Am Gaumen sehr aromatisch und lang anhaltend, 
samtig und geschmeidig, mit ausgeprägten Cassis-Noten.  

Château Lagrange St. Julien ____________________________________ 2011 ___ 75cl _ 240.00 

Lagrange, St. Julien 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot  

Filigranes Bouquet, geprägt von roten Beeren, Himbeermark, hellem Tabak, dunklem Graphit 
und Johannisbeernektar. Am Gaumen geradlinig und fest, rassig und lebhaft, aber dennoch 
unglaublich dicht und tief, mit straffem Körper. Leicht körnige Adstringenz im langen, 
konzentrierten Abgang mit Noten von frischem Sauerkirschsaft und Heidekraut.  



Boissons 
Getränke 

Mineralwasser & Softgetränke 

Elmer Mineral 
mit / ohne _________________________________________________________ 33cl _____ 4.80 
mit / ohne _________________________________________________________ 75cl  _____ 8.50 
Sinalco Cola / zero __________________________________________________ 33cl _____ 5.00 
Rivella rot _________________________________________________________ 33cl _____ 5.00 
Sinalco / Elmer Citro   ________________________________________________ 33cl _____ 5.00 
Eistee von Diis Tee __________________________________________________ 30cl _____ 5.50 
Eistee von Diis Tee __________________________________________________ 50cl _____ 7.50 
Swiss Mountain Spring  ______________________________________________ 20cl _____ 5.20 
Tonic Water Classic / Bitter Lemon / Red Berry Lemonade / Alpine Bitter 

Fruchtsäfte 

Apfelsaft/ -schorle __________________________________________________ 30cl _____ 5.50 
Apfelsaft/ -schorle __________________________________________________ 50cl _____ 7.50 
Frischer Orangensaft ________________________________________________ 20cl _____ 7.00 

Warme Getränke 

Kaffee / Espresso ______________________________________________________________ 4.90 
Doppelter Espresso  ___________________________________________________________ 5.90 
Espresso Macchiato ___________________________________________________________ 5.00 
Cappuccino __________________________________________________________________ 5.50 
Latte Macchiato ______________________________________________________________ 5.80 
Schale ______________________________________________________________________ 5.30 
Kaffi Luz / GT / Fertig __________________________________________________________ 6.20 
Espresso Coretto ______________________________________________________________ 6.00 
Indian Chai Latte ______________________________________________________________ 6.00 
Tee von London Tea, diverse Sorten- im Krug 4.5dl  __________________________________ 5.50 
Darjeeling, Verveine, Hagebutte Hibiskus, Japan Sencha 
Pfefferminz-, Ingwer-, Zitronenaufguss ____________________________________________ 5.50 

Hafermilch ________________________________________________________________ +0.50 

 

 

 



Bier  

Stella Artoise - offen _________________________________________________ 25cl _____ 4.90 
Einsiedler Lager aus der Bügel Flasche __________________________________ 58cl _____ 6.70 
Einsiedler alkoholfrei ________________________________________________ 33cl _____ 5.30 

Cidre 

Mild naturtrüb alkoholfrei ____________________________________________ 49cl _____ 5.70 
Klar mit Alkohol ____________________________________________________ 49cl _____ 5.70 

Aperitifs & Bitter & Anis 

Pastis ______________________________________________ 15.00% Vol. _____ 4cl ______ 7.00 
Isotta bianco ________________________________________ 15.00% Vol.  ____ 4cl ______ 7.00 
Isotta rosso _________________________________________ 15.00% Vol.  ____ 4cl ______ 7.00 
Cynar ______________________________________________ 16.50% Vol.  ____ 4cl ______ 7.00 

Mischgetränke 

Lillet blanc Spritz ____________________________________________________________ 11.00 
Lillet rosé Spritz _____________________________________________________________ 11.00 
Huusapero mit Alkohol _______________________________________________________ 11.00 
Hugo ______________________________________________________________________ 11.00 
Gespritzter Weisswein ________________________________________________________  8.00 
Cynar mit Soda ______________________________________________________________  9.50 
Cynar mit frischem Orangensaft ________________________________________________ 10.50 

Gin, Vodka & Rum 

Deux Frères Dry Gin __________________________________ 43.00% Vol.  ____ 4cl  _____ 16.00 
Bobby's Schiedam Dry Gin _____________________________ 42.00% Vol. _____ 4cl _____ 12.00 
Grey Goose Vodka ___________________________________ 40.00% Vol. _____ 4cl _____ 12.50 
Diplomatico Reserva Exclusiva _________________________ 40.00% Vol.  ____ 4cl  _____ 12.00 
Millonario 15 years ___________________________________ 40.00% Vol.  ____ 4cl  _____ 15.00 

Whiskey 

Glenmorangie Sherry Cask _____________________________ 43.00% Vol. _____ 4cl _____ 18.00 
The Glenlivet 18 Years Single Malt _______________________ 40.00% Vol.  ____ 4cl _____ 20.00 
 

Zusatz Softgetränke _________________________________  ______________  ________ 5.00 

  



Cognac, Armagnac, Calvados 

Remy Martin Accord Royal 1738 ________________________ 40.00% Vol.  ____ 2cl  ______ 8.50 
Prince d'Arignac Armagnac XO.  ________________________ 40.00% Vol.  ____ 2cl  _____ 11.80 
Calvados AOC Morin__________________________________ 40.00% Vol. _____ 2cl  ______ 7.50 

Likör 

Bärenfang – Honigchrüter – Paul Wiget __________________ 40.00% Vol. _____ 4cl ______ 6.00 
Cointreau __________________________________________ 40.00% Vol.  ____ 4cl  ______ 9.00 

Fruchtbrände von Paul Wiget 

Williams  ___________________________________________ 43.00% Vol.  ____ 2cl  ______ 7.50 
Quitte  _____________________________________________ 43.00% Vol.  ____ 2cl  ______ 7.50 
Himbeergeist  _______________________________________ 40.00% Vol.  ____ 2cl  ______ 7.50 
Kirsch ______________________________________________ 40.00% Vol. _____ 2cl ______ 7.50 
La vielle prune ______________________________________ 40.00% Vol. _____ 2cl ______ 8.00 
Le vieil abricot _______________________________________ 38.00% Vol. _____ 2cl ______ 8.00 
La vielle poire _______________________________________ 40.00% Vol. _____ 2cl ______ 8.00 

Grappa / Marc / Portwein 

Riserva La Fenice – Nebbiolo  __________________________ 41.00% Vol. _____ 2cl ______ 6.50 
Riserva La Fenice barrique – Nebbiolo ___________________ 41.00% Vol.  ____ 2cl  ______ 7.00 
Grappa di Nebbiolo "Riserva del Crot" - Nebbiolo __________ 42.00% Vol. _____ 2cl _____ 14.00 


