
 

Les Entrées 
Bistro charcuterie  ______________ 19.00 / 32.00 
Lokale Trockenfleischspezialitäten  
mit Pâté und Rillette – oder Confit de Canard 

Trois de pâté ___________________ 19.00 / 32.00 
Saisonale Pâtés, Fleisch, Fisch, vegetarisch  
mit knusprigem Baguette 

Bouillabaisse à notre façon _____________ 25.00 
Rotbarsch, Wolfsbarsch, Seezunge,  
Jakobsmuschel, Krevetten, Gemüse, 
Knoblauchbaguette und Sauce Rouille 
 

Tartare de bœuf préparé à table  
selon ton goût _________________ 23.00 / 35.00 
Rindstatar aus Schwyzer Rindshuft am Tisch 
zubereitet nach Deinem Gusto, mit warmem, 
knusprigem Hausbrot und Butter 

Soupe à l’oignon française (vg) _________ 14.00 
Französische Zwiebelsuppe 

Soupe du jour - Tagessuppe _____________ 8.50 

Salade du marché - Marktsalat _________ 12.50 
an hausgemachter Feigen-Senf-Vinaigrette 

 

Les plats principaux
Bouillabaisse à notre façon _____________ 42.00 
Rotbarsch, Wolfsbarsch, Seezunge,  
Jakobsmuschel, Krevetten, Gemüse, 
Knoblauchbaguette und Sauce Rouille 

Goujons de sole Prince Murat___________ 52.00 
Seezungenstreifen mit Kartoffeln, Artischocken  
und Tomaten an Kalbsjus und brauner Butter 

Coq au vin ___________________________ 38.00 
Alpstein Poulet in Rotwein mit Pilzen, Zwiebeln 
und Speck, Kartoffel-Mousseline 

Filets mignons aux truffes _____________ 54.00 
Rindsfilet Mignons mit schwarzem Trüffel,  
Artischocken-Gemüse und Tagliolini 

Cassoulet aux legumes (vg) ____________ 28.00 
Gemüseeintopf mit Wurzelgemüse und schwarzen 
Bohnen, serviert mit Sauerrahm-Dipp 

Bourguignon aux champignons (vg) ____ 28.00 
Geschmorte, gemischte Pilze inspiriert vom 
grossen Bruder Boeuf Bourguignon  
mit Kartoffel-Mousseline

Les Desserts 
Petits fours selon l'offre du jour __________ 4.50 
Kleingebäck nach Tagesangebot 

Éclairs maison selon l’offre du jour _______ 8.50 
Hausgemachte Eclairs nach Tagesangebot 

Crème brûlée à la vanille ________________ 8.50 
Vanille Crème brûlée 

 

 
(vg) = vegan. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können, informieren Dich unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Tarte aux pommes ___________________ 12.50 
Apfeltarte mit Tonkabohnen-Glacé 

Sélection de fromages __________ 12.50 / 18.50 
Käseauswahl von der Milchmanufaktur Einsiedeln 
und von Maître du fromage Rolf Beeler 

 

 

 

Alle Preise in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt.  

 


